Die Zubereitung von Krautertee ist sehr einfach:

Um in den vollen Genuss zu kommen, empfiehlt es
sich, die etwas groberen Blitter vor dem Uberbrithen
durch kurzes Zusammendriicken zu brechen.

So entzieht das Wasser den Krdutern optimal ihre
wertvollen Inhaltsstoffe und der Tee erhilt einen
intensiveren Geschmack.

Nach dem Aufgieflen den Tee ca. 8 Minuten
zugedeckt ziehen lassen. Fertig ist der pure Genuss.

Viele Krautertees, vor allem die Mischungen mit
einem hohem Pfefferminzanteil, schmecken auch
kalt hervorragend und sind lecker erfrischend.

Fir unterwegs, fiirs Bliro oder wenn es einfach Mal
schnell gehen soll, bieten wir die beliebtesten
Krautertee-Sorten auch im praktischen
Teebeutel an. Finden auch

Sie in dieser Vielfalt ‘
Ihren personlichen

Favoriten!

Wir fiihren in unserem Sortiment nur sorgfaltig
verarbeitete Tees von ausgesuchter geschmack-
licher Qualitat. Seit 1986 arbeiten wir konsequent
daran, lhnen Tees aus kontrolliert biologischer
Landwirtschaft anbieten zu kénnen, da wir der
Uberzeugung sind, dass nur der 6kologische
Landbau gesunde und unverfélschte Lebensmittel
hervorbringen kann.

In einem intensiven Dialog und in fairer Zusam-
menarbeit mit unseren Handelspartnern initiieren
und beraten wir 6kologische Anbauprojekte auf
der ganzen Welt.

Mochten Sie mehr Gber uns, unsere Tees und
unsere Philosophie erfahren? Dann besuchen Sie
unser Internetportal:

Haben Sie weitere Fragen oder Anregungen?
Dann rufen Sie uns an unter
senden Sie uns eine e-Mail unter

oder schreiben Sie an:




Das Sammeln und Trocknen von Krdutern hat in
unseren Breitengraden eine lange Tradition.

Auch unsere Grolmutter sammelten im Sommer
und Herbst frische Krauter, Friichte und Bliten

und trockneten diese, um daraus im Winter leckere,
wohltuende Getranke zuzubereiten. Oftmals wurden
verschiedene Krauter gemischt, um deren Wirkung
und Geschmack optimal aufeinander abzustimmen.

Dieser Tradition folgend haben wir von Queensland
viele Krauter-Kreationen fir Sie entwickelt, bei denen
wir hochsten Wert auf eine harmonische und
ausgewogene Aromafiille legen.

Lassen Sie sich in die

entfiihren und finden Sie aus der Sortenvielfalt
den richtigen Tee fir sich

zum geniefen und

verwohnen.

Fiir uns bedeutet kontrolliert-biologischer Anbau
eine nachhaltige Landnutzung, die der Erde wieder das
zufiihrt, was ihr von den Menschen genommen wird.
Um dies zu gewabhrleisten wird in allen Phasen des
Anbaus, der Ernte und der Weiterverarbeitung auf
chemisch-synthetische Zusatzstoffe sowie auf

den Einsatz von Gentechnik verzichtet.

Von Beginn an haben wir, wann immer moglich,

mit Produkten aus kontrolliert-biologischem Anbau
gehandelt. Da dies anfangs haufig noch schwierig war,
haben wir zahlreiche Projekte angeregt und initiiert.

Wir freuen uns, dass seit einigen Jahren alle unsere
Tees ausschlielich aus 6kologischem Landbau
stammen. Gemeinsam mit unseren Partnern haben
wir so unser Ziel eines umweltgerechten und
ressourcenschonenden Anbaus Stiick fir Sttick
umgesetzt.

Durch unser faires und nachhaltiges Handeln haben
wir direkt zur Verbesserung der Lebens- und Arbeits-
bedingungen der Produzentinnen beigetragen und
kénnen unseren Kundlnnen zugleich ein gesundes und
naturbelassenes Endprodukt anbieten.

Um lhnen als VerbraucherIn die groRtmaogliche
Sicherheit zu gewdhrleisten, werden alle Produkte
aus okologischer Landwirtschaft gemal® der
EU-Bio-Verordnung standig kontrolliert.

Das heilst, dass sowohl der Anbau, als auch

alle Phasen der Weiterverarbeitung von staatlich
anerkannten Kontrollstellen tberwacht und
zertifiziert werden und so eine liickenlose
Einhaltung der EU-Richtlinien garantiert wird.

Viele unserer Krauter stammen aus heimischem
Anbau und sind nicht nur aus kontrolliert
biologischem Anbau, sondern zusatzlich von
dem Anbauverband Bioland zertifiziert.

Um eine ausreichende Versorgung mit kontrolliert
biologischen Krdutern zu sichern, wurden bereits vor
Jahren verschiedene BIO-Krduter-Projekte initiiert:

So bestehen in Ungarn, der Slowakei und Osterreich
seit vielen Jahren BIO-Krduter-Projekte, die durch
langjdhrige Beratung und kontinuierliche Begleitung
die gewiinschten Qualitdten und die benotigten
Mengen garantieren.

Anfangs, wenn ein Projekt in der Startphase
besonders viel Unterstlitzung und Beratung braucht,
suchen wir uns vor Ort Partner, die den Kontakt
zwischen uns und den Anbauern sichern.

Bei der Erstellung der Rezepturen achten wir auf
einen hohen, konstanten Qualitdtsstandard, um

Ihnen ein wohlschmeckendes und genussreiches
Produkt mit gleichbleibendem Geschmack

zu garantieren.
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